Menilvorschlage  fur Partyservice

Vorschlag 1 . Rustikal

Brat und Leberknddelsuppe

*k*k

Verschiedene Salate mit Kartoffel
und Krautsalat

*k*k

Schweineschaufele mit Altbiersole
oder Spanferkelkeule

*k*k

Sauerkrautstrudel mit Ananas- Kasesolie

*k%

Serviettenknddel ,Bayrischkraut,
Spatzle oder Schupfnudeln

Pro Person komplett : 14.40
Ohne Suppe und Salat . 10.50
Nur Fleisch und Beilage . 9.00



Vorschlag 2 :, Gut Blrgerlich ,,

Salatbuffett mit hausgebackenem Brot

*kk

Schweinelendchen mit Pilzrahmsol3e
Rinderhiftsteak in Rotweinsoflie

Putenschnitzel mit Gemusestreifen

*k*k

Spatzle , Kartoffelgratin,
Kartoffelspalten,

Preis komplett pro Person: 16.80

Ohne Salat - 14.00



Vorschlag 3 : Nudelbuffet

Salatbuffet mit hausgemachtem Brot

*kk

Vier Verschiedene Pasta (Tagliatelle,
Spagetti ,Rigatoni, )

*kk

-WeilRweinsofl3e mit Lachs, Broccoli,
Champignons

-Putengeschnetzeltes mit Paprika
-Hackfleischsol3e
-Gorgonzolasolie

-Lammragout in Knoblauchsol3e

Preis Komplett pro Person: 15.50

Ohne Salat - 13.70



Vorschlag 4 : Italienisch
Anti-Pasti  mit hausgemachtem Olivenbrot

Carpaccio vom Tafelspitz

*kk

Saltim Bocca von der Hahnchenbrust
Wildschweinragout mit Pflaumen

Piccata vom Barschfilet mit Tomatensol3e

*kk

pasta, Rosmarienkartoffeln
Pestorisotto

Preis Komplett pro Person : 18.80



Vorschlag 5 . Exklusiv

Verschiedene Anti- Pasti

Carpaccio vom Tafelspitz mit Kirbiskernol
Hausgebackenes Brot nach Wunsch

*kk

Barschfilet in Parmesanei
oder mit Parmaschinken und Salbei

Lammhufte mit Pinienkerne ,Oliven
und Cocktailtomaten

Rinderschmorsteak in Rotweinsof3e
mit Gemusestreifen

Rotes Geflugelcurry mit Gemuse

*kk

Basmatireis , Tagliatelle,
Kattoffelgratin , Serviettenknodel

Preis pro Person: 19.80



Vorschlag 6 : Vorspeisenbuffet
Hausgebackenes Pfefferbrot

Hausgebackenes Zuccinibrot oder
Sauerteigbrot

Blatterteighornchen mit Fillung
Nach Wunsch

*k%

Carpaccio vom Tafelspitz
Raucherfischplatte mit Dip
Rohkostsalate mit dreierlei Dressing

Zucciniréllchen mit Birne und
Parmaschinken gefullt

Minicalzone mit Ratatouille und Feta
gefullt

Rotweinscharlotten mit Rosmarien

Mariniertes Gemuse,

Preis richtet sich nach der Auswahl.

Komplett : 14.00 Pro Person



Vegetarischer Gerichte
- Vegetarische Moussaka mit Kartoffeln und Bulgur
- Gemdusereiskichle auf Krautersol3e

- Zucchini mit Hirse und Schafskase gefullt auf
Tomatenragout

- Quark- Kasekitichle mit Pestosol3e

- Gemiuseschupfnudeln

- Brotsouffle mit Zucchini und Mozzarella auf Pilzag

- Marinierte Gemisespiel3e auf Krautersol3e

- Asiatisches Wokgemiuse mit Mienudeln oder Basmatirei
- Rotes Gemusecurry

- Hirsekichle auf mexikanischer Salsasof3e

- Falafel (Ballchen aus Kichererbsen )mit Knoblauphdi
und Duvecreis

- Pilzragout mit Semmelknodel
- Gnocchi mit Kirschtomaten und Kassol3e

Bei Anlieferung berechnen wir eine Liefer pauschale von
20.00 Euro






